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Ny medlem i Gasporox siljteam

Niklas Bohlin bygger kundrelationer

Som Gasporox berittade i ett pressmeddelande den 11 oktober inleds nu en offensiv mot det viktiga kundsegmentet
livsmedel. | forsta ledet gar Niklas Bohlin som rekryterats till rollen som Sales Manager Food. ”Jag har arbetat hela mitt
yrkesliv i livsmedelsindustrin. Jag vet hur viktigt det ar att férsta kunden och kundens kund, och det gér jag”, sager han.

asporox tva prioriterade kundsegment ar lake-

medelsindustrin och livsmedelsindustrin, dar ny

teknik for kvalitetskontroll av férpackningar ut-

gor en avsevard effektivisering och kvalitetshoj-
ning for kunderna. Langst kommet ar lakemedelssegmentet
dar Gasporox sedan flera ar tagit flera viktiga positioner
pa marknaden. Efter covidpandemin, som i viss man lade
sordin pa sdljarbetet, gar Gasporox pa offensiv aven mot
livsmedelsbranschen.

"Man ska inte underskatta det personliga fysiska motet.
Det dr viktigt med kroppssprak och dven om det gar bra
att ha videomoten dr det andd en annan sak att ses pa rik-
tigt. Jag dr en relationsbyggare och nu nar pandemin klingar
av 6ppnas marknaden igen. Jag ser fram emot att komma
ut och tréffa kunder och aterférsaljare”, sager Niklas Bohlin.

Niklas har en bakgrund inom den tillverkande livsmed-
elsindustrin med bland annat 18 ar pa konfektyrforetaget
Karamellpojkarna som 2009 forvérvades av Cloetta Fazer.
Karridren har dven bjudit pa ett par ar pa hund- och katt-
matstillverkaren Doggy. 2013 gick han &ver till leverantors-
sidan med bolaget bolaget Micvac som har en teknik samt
produktionsutrustning for att tillverka kylda fardigratter dar
man genom att minska mdngden syre med en speciell ventil
forlanger hallbarheten pa fardigmatrétter. En stor kund ar
Lantmannen med bland annat varumarket Gooh.

"Jag har sett behovet av Gasporox l6sning fran kundsi-
dan. Livsmedelsbranschen ar konservativ och det tar tid
att fa gehor for ny teknologi. Men tiden dr mogen och
Gasporox bryter ny mark pa ett vildigt spannande satt”,
sager Niklas.

,,Mitt personliga mal ar till att borja
med att fa till ndgra bra success stories.
Branschen behdver lite "buzz” kring
Gasporox, och det tdnker jag skapa”

Han har med sig nagra viktiga erfarenheter, bland an-
nat att man inte med automatik sdljer mer bara for att
en sdljorganisation ar stor. P& Karamellpojkarna var Niklas
exportchef och chef for sju sdljare. Efter att Cloetta Fazer
tagit dver var sdljstyrkan 70 personer. Men det forsta aret
sjonk forsdljningen pa Karamellpojkarnas produkter med
20 procent. Niklas drar slutsatsen att Cloetta fokuserade
pa de artiklar som var egna sedan tidigare. Det viktigaste ar
man forstar sin marknad och sina kunders behov.

"Jag kdnner till en livsmedelsfabriks kostnader och vet
att producenterna behdver hitta alla sdtt att halla kostna-
derna nere. Jag har goda kontakter i branschen och darmed
bland potentiella kunder. Jag vet ocksa vilken skillnad det ar
pa ett stort foretag med stora resurser och en liten gard-
stillverkare. Jag vet vérdet av certifieringar och den fallhojd

ett livsmedelsvarumarke har om néagot skulle gd snett som
drabbar en konsument”, sager han och fortsitter:

"Jag vet ocksd hur mycket svinn det ar inom livsmedels-
industrin och att producenterna borjar fokusera pa att dra
ned det. Har spelar Gasporox en viktig roll med en icke
forstérande teknik som ger mojlighet att kvalitetskontroll-
era varje forpackning, till skillnad fran att som det flesta gor
idag bara ta stickprov.”

Niklas Bohlin
Alder: 55 ar.
Familj: Fru och tre vuxna barn samt barnbarn.

Allt det har gor att Niklas har goda forutsittningar att
forutspa varje specifik kunds behov och betalningsvilja for
Gasporox losningar.

Niklas forsta uppgift blir att bygga upp ett ndt av ater-
forsaljare i Europa. Aven har vet han var fallgroparna finns.
Till exempel kan en liten aterforséljare vara battre an en
stor, som pa papperet har storre rackvidd. En liten aterfor-
sdljare har dock storre méjligheter bli en engagerad partner
som kan tekniken pa djupet och som kan prioritera Gas-
porox produkter.

"Mitt personliga mal ar till att bérja med att fa till nagra
bra success stories. Branschen behover lite "buzz” kring
Gasporox, och det tinker jag skapa”, sager Niklas Bohlin.



Nu har vi lanserat nya www.gasporox.se
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Mosiute for nar

asporox lanserade i oktober en ny hemsida som pa ett

béttre sdtt marknadsfor bolagets produkter och erbju-

danden. Nytt pa hemsidan &r bland annat att Gasporox
presenterar olika applikationer och hur produkterna anvands for
dessa, en del av hemsidan som kontinuerligt kommer att fyllas pa.
Mojligheter att fa in nya potentiella intressenter har forbattrats
med kontaktformuldr f6r produkterna som underldttar for den in-
tresserade kunden.Vidare har mojligheten utdkats att battre kunna
analysera trafiken till hemsidan och sékoptimering har gjorts vilket
innebdr att kunden lattare hittar Gasporox ndr de soker produkter
for kvalitetskontroll.
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For er investerare och andra intressenter har bolagets investe-
rarsida ocksa fatt sig ett ansiktslyft, sektionen hittas latt genom att
klicka pa rubriken "investors” uppe i hégra hdrnet. Gasporox har
ocksa bytt nyhetsdistributdr fran Cision till MFN dar ni som aktied-
gare eller andra intressenter kan prenumerera pa bolagets nyheter,
pressmeddelanden och rapporter genom att enkelt fylla i en email
adress i ett formuldr. Utdver detta finns nu ocksa mer information
om bolagets verksamhet och en mer &verskadlig navigering mellan
de olika sektionerna.

Ga in pa gasporox.se/investors for att se den nya siten!

Scrolla langst ner pa investorsdelen och
fyll i din mailadress for att automatiskt
fa uppdateringar fran Gasporox.

For att prenumerera behdver du godkénna féljande villkor. W Godkdann

Prenumerera




Ldcktestning av livsmedel med skyddande atmosfar

| Sverige maste livsmedelsprodukter som &ar forpackade med
MAP markas med texten "forpackat i skyddande atmosfar”. Det
innebar att luften i forpackningen justerats med en gasmix. Att
ersitta vanlig luft med en sadan gasblandning och skyddande at-
mosfar ger produkten lingre hallbarhet da syreilskande livsmed-

elsforstorande bakterier och mogelsvampar hammas i sin tillvaxt.

For livsmedelsforpackningar anvands gaser som ar tillverkade
med gaser som finns i luften:
*  Koldioxid, CO2, reagerar med vattnet i produkten och bild-

ar kolsyra. Detta sanker pH-virdet vilket 6kar hallbarheten.

Ofta forpackas exempelvis brod, fisk och kyckling med till-
satt koldioxid.

*  Kvive, N2, anvinds som utfyllnad och for att bibehalla for-
packningens volym samt som ersattare for syrgas. Chips, val-
ling, jordnotter, kaffe och vissa lakemedel forpackas ofta med
tillsatt kvavgas.

*  Syre, O2,i hoga koncentrationer gor att produkter som ex-
empelvis kott forblir rott. Produkter sa som sallad och rott
kott forpackas med hoég koncentration av syrgas. Syre i laga
koncentrationer kan ocksa gora att produkter sa som sku-
ren skinka, paliggsost med mera far en lingre hallbarhet.

Luftgaserna ar klassade som livsmedelstillsatser men innebar ing-

en halsorisk.Vanlig luft innehéller ungefar 21 procent syre, 78 pro-

cent kvave och 0,04 procent koldioxid.

Varfor licktesta livsmedel?

For en producent i livsmedelsindustrin dr det oerhért viktigt att
alltid leverera farsk mat till sina kunder. Som producent gér man
alla extra anstrangningar for att se till att konsumentens paket bara
fylls med sdkra livsmedelsgaser som bevarar innehallet val tills de
nar den slutliga konsumenten. Sammansattningen av MAP-gasen i
forpackningen dr kritisk for produktens hallbarhet och producen-
terna behoéver darfor kvalitetssdkra gasens sammansattning i for-
packningsprocessen.

Om nagot gar fel med paketet, exempelvis att forpackningen
licker och ddrmed tappar sin hallbarhet dr maten inte lamplig for
konsumtion. Lickage fran ett matpaket kan dven resultera i att oon-
skade @mnen kommer in i férpackningarna. En fel leverans och pro-
ducentens, varumarkets rykte kan bli negativt paverkat!

Vad kan och bér da livsmedelsproducenter géra for att forhindra
sadana incidenter?

Vad kan och bor da livsmedelsproducenter géra for att forhindra
sadana incidenter? For aktérer som packar med skyddande atmosfar,
vilket idag dr standard inom manga segment inom livsmedel, dr det
viktigt att sdkerstélla gasblandningen men &ven att férpackningen &r
tit. De ska bland annat upprdtta ett protokoll &ver kritiska delar i
tillverkningsprocessen som anvdnds som stod for att sdkerstlla att
férpackningen och dess produkt alltid dr sdker. Exempelvis genom
att se till att férpackningarna alltid &r lickagefria. Genom att anvan-
da ritt tester for att detektera eventuella lickor kan producenten
sdkerstdlla att maten kommer att halla sig farsk, siker och bevara
dess kvalitet och hdllbarhet. Darfor dr lickagedetektion avgérande
for livsmedelsférpackningar med skyddande atmosfdr.

Metoder for licktestning — den manuella kontrollens utmaningar

Den storsta nackdelen med manuella ldcktestningsmetoder &r
tiden som ldggs ned pa den och att man inte far en komplett test-
ning. Manuell testning dr ocksd arbetskrdvande. Producenten ldgger
mycket tid och arbetskraft pa att testa efter ldckor. Metoder som
anvands for ldcktestning dr vattenbad vilket resulterar i forlust av
férpackningar, sloseri med tid och i manga fall helt forstérda pro-
dukter: Vattenbad &r resurskrdvande och opraktiskt vilket leder till
hogre kostnader for producenten och i slutdndan, dig som konsu-
ment.

Hallbara och effektiva metoder for licktestning — mojligheter for
livsmedelsindustrin

Ett alternativ till dessa forstérande tester dr Gasporox produk-
ter Gasporox har tagit fram dels produkter for at-line métningar
men ocksd for in-line mdtningar fér kontroll av MAP-gasen som
gors automatiserat pa produktionslinjen. Produkterna dr sensor se-
rien LeakSpect som finns med en modul kallad CellSpect.

Gasporox sensorserie LeakSpect kan anvandas for att sdkerstilla
att forpackningar dr gastdta och inte ldcker Den patentskyddade
analysen genomférs genom att detektera de sma mangder gas som
licker ut till omgivningen frdn otdta forpackningar. Av sdrskilt in-
tresse dr koldioxid som i den vanliga luften enbart finns i mycket
laga nivaer, diremot finns den i hoga nivaer i férpackningar packade
med skyddande atmosfdr Genom att med laserljus mdta nivan av
koldioxid utanfér en férpackning kan férpackningstathet sakerstillas.
Sensorerna kommer i varianterna LeakSpect CO2 och LeakSpect
O2 samt modulen CellSpect fér bade CO2 och O2.

Genom dessa olika produkter kan producenterna minska sitt
svinn avsevdrt och bygga en mer héllbar samt effektiv produktion.
Gasporox har patent pa sina ldcktestningsprodukter och har flera
samarbeten med olika kunder inom livsmedelssegmentet ddr man
gjort integrering av bland annat CellSpect-modulen och resultaten
visar pa minskat svinn i produktion. Under 2022 kommer just livs-
medelsmarknaden vara fokus dar var nya séljare Niklas kommer att
jobba bland annat med att bygga marknaden for Gasporox lacktest-
ningsprodukter.



Forslutning.
Férpackningarna forsluts och
fylls med en skyddande atmosfar

i form av en gasmix for béattre
och langre hallbarhet.

GasSpect sensor.

Fungerar fér headspace
analys av transparenta
och icke-transparenta
férpackningar som

exempelvis trag, pasar
och flaskor.

LeakSpect sensor.

En oférstérande och
icke-invasiv tathetskontroll
for att detektera
koldioxidlackor fran

férpackningar.

sammansattning

mats och
synliggdérs med
= Gasporox
teknologi. Varje
gasmolekyl Om resultatet
absorberar ljus pa inte &r godként,
Laserstréle Lacka en unik vaglangd kasseras
vilken mats och produkten fran
Laserstréle pres'enteras paen produktionslinjen.
___________ monitor.

Laserstralen mater
utanfor eller genom
férpackningen.

Ni missade val inte order till
livsmedelsmarknaden?

Gasporox pressmeddelade den |4 oktober om en
order om 3 MSEK pa sensorprodukten CellSpect
fran en kund i Storbritannien. Sensorerna integre-
ras av kunden till automatiserade inspektionssys-
tem for lacktestning av livsmedelsforpackningar for
100%  kvalitetskontroll direkt pa produktionslinjen.
Ordern levereras under fjarde kvartalet 2021.



Gasporox som investering

Gasporox erbjuder varldsunika matinstrument for kvalitetskontroll av likemedels- och livsmedelsforpackningar. Bolagets
produkter skyddas av patent och har mojlighet att bli varldsledande. Den industriella nischen ar global men teknologiskt
omogen och har darfor mycket stor marknadspotential. Bolagets varde drivs av stor marknadspotential och snabb forsalj-

ningstillvaxt.

*  Hogteknologiskt — Gasporox produkter ar teknikledande inom branschen.
*  Patent — Gasporox teknologi ar patentskyddad och ger ett mycket bra skydd mot konkurrens.

*  Omogen nisch — Gasporox marknad — lakemedels- och livsmedelsindustrin — har en val utvecklad forpackningsteknik,
men mindre utvecklade metoder for att mata tatheten i forpackningarna.
Gasporox produkter fyller darfor ett teknologiskt tomrum.

*  Forsiljningstillvixt — Gasporox prioriterar langsiktig tillvaxt.

Nasta investerarbrev kommer senare i arl

Missa inte att folja oss i sociala medier for [6pande uppdateringar, vi finns pa
Instagram, Twitter och Facebook som Gasporox.



